
 

 

 

 

 

è lieta di invitarti alla Dimostrazione  

 

 

 

 

Relatore: Danilo Freguja 

 
 
 
 
 
 

Relatore: Danilo Freguja 
 

Semplici, ma efficaci tecniche di decorazione e utili consigli dedicati a gelatieri, pasticceri e chef 
che vogliono distinguersi con un  

prodotto artigianale e di qualità che sia anche bello, originale e glamour! 

1. Anche l’occhio vuole la sua parte…. Suggerimenti per  comunicare qualità attraverso la cura 
per il dettaglio 

2. La tempera e la colorazione del cioccolato…. Tecniche e consigli 
3. Tecniche di decorazione per gelati, semifreddi e dessert 
4. Applicazioni pratiche ed esempi di decorazioni su dessert  

 

 

  

Per informazioni: 
          Telefono  0735.714016 

 

 

 

Martedì 16 Febbraio 2016    

dalle 14.30 alle 17.30 

Presso:  

GELARTE di Quinzi F. & C. Sas 

Via XXIV Maggio, 50 Centobuchi di  

Monteprandone (AP) 

 

  

 

 

 

 


